<+ PARA COMENZAR

Anchoa imperial 00 del Cantibrico (1,4)
Unidad: 3,30 €

Pregunte por las tapas de nuestra
vitrina (1,7,12)

T6€-MBE-RI45€

Tabla de tostaditas de ventresca de
atin con toques dulces de mango (1,4)
M:10€-R185€

Variado de croquetas de la casa
(Bacalao, pollo con jamén y corvina) (1,3,4,7)

M:95€-R17€

<+ LAS CHACINAS Y LOS QUESOS

Jamon ibérico puro de bellota al corte
(25g-50g-100g)
TT4€-MT5€-R29¢€

Jamon Ibérico puro de bellota con tostas de
pan de pueblo y tumaca (1)

M:155€-R:265€

Cana de lomo ibérica pura de
bellota al corte (25 g - 50 g - 100 g) (1,4)

TTAE-MTI5€-R29€

< MARISCO

Ostras (1)

Gillardeu - Francesa
Portuguesa

De Conil - Cadiz

5% €

De Cambados - Gallega
715 €

Gambas blancas de Huelva (200 g) (2)
3¢

Gambas blancas de Huelva XL (200 g) (2)
54 €

<+ EL HUERTO

Salteado de verduras con huevo termal y
lonchitas de Jamon Ibérico (3)

145€

Ensalada de salm6n ahumado, tomate,
aguacate y mahonesa de citricos (1,4,8,12)
16,5€

Tartar de tomates con cogollos a la

brasa (3,7,12)

16,5€

Ensaladilla del mes (1,2,3,4,12,14)
M:95€-R165€

Foie a la plancha con manzana caramelizada,
mango y rocas de PX  (1,3,7,8,12)

24 €

Steak-tartar de Angus (1,3,10,12)
23%

Revuelto de patata trufada con virutas
de foie (1,3)

M45€-R235¢

Variado serrano (50 g - 130 g)
M:175€-R:29€

Jamon, cana y queso (120 g) (1)
M175€-R:29€
“La Queseria”, nuestros mejores quesos

andaluces con confituras (150 g) (1)
M5 €-R22€

Langostinos medianos de Isla Cristina (200 g) (2)
30€

Langostinos gordos de Isla Cristina (200 g) ()
40€

Cigala de Isla Cristina medianas (200 g) (2)
36 €

Cigala de Isla Cristina de tronco (200g) (2)
44€

Carabinero (200 g) (2
44€

Pappardelle, gambas y crema de carabineros (1,2,4)
185€

Cremoso de salmorejo con jamén ibérico
y huevos de codorniz (1,3,7,8,12)

155€

Ceviche de pescado del dia (4,7,8)
185¢€



< ESPECIAL 70° ANIVERSARIO

Revuelto de mojama, tomate y salmén (2,3, 4)
53¢

Bacalao con tomate (1,4)
255€

Potaje de alubias de la Abuela Paquita (1,2)
18€

Espinacas con garbanzos (1,8,12)
18€

< LA MAR

Almejas a la manzanilla con Jamoén (2,12,14)
5¢€

Frito variado de la casa (1,4)
19€

Rocas de bacalao con alioli verde (1,3,4,12)
M:105€-R:185€

4+ LOS ARROCES Y GUISOS

Paella del senorito de pulpitos
(Minimo 2 personas) (1,2,4,8,12,14)
245€ *precio por persona

Arroz caldoso de cola de toro
(Minimo 2 personas) (1,8,12)

24€ *precio por persona

+ DEL MONTE

Presa ibérica a la brasa con tocino de jamén ibérico
24 €

Chuletitas de cordero a la brasa (unidad)
4€

< GUARNICIONES

Patatas fritas
15€

T tapa - M: media - R: racion

Nuestra (arta

Filetitos de cordero estilo Andalusi (8,12)
24€

Muslito de pato con crema de castanas (7, 8,12)
45¢

Nuestro cldsico guiso de Rabo de toro (7,8,12)
24 €

Rol de lubina a la marinera con crema
de coliflor confitada al ajo (1,2,4,12,14)

26€

Lomo de merluza confitada en aceite de
carabineros napada con salsa holandesa de
eneldo (2,3,4,12)

24

La pesca del dia (4)
(onsultar precio*

Tomate con langostinos, huevo poché
y patatas fritas (1,2,3)

19,5€

Pregunten por el guiso del dia (Solicitar alérgenos)
18€

Solomillo de ternera con crema de boletus (12)
285€

Chuleta de vaca vasca madurada 45 dias a
la brasa, patatas fritas y pimientos del
padron (Minimo 1kg) (1)

90 €/kilo

Verduras salteadas
15€

Pan y picos: 1,75 € 10% IVA incluido

GLUTEN ~ CRUSTACEOS ~ HUEVOS ~ PESCADO CACAHUETES
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LACTEOS FRUTOS SECOS  APIO MOSTAZA ~ SESAMO  SULFITOS ~ ALTRAMUZ  MOLUSCOS



